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FLAMMENKUCHE i WP 19 €
péte maison et cuisson four & charbon =~ ™7 T
PLANCHE 18 €
charcuterie et fromages de pays
PATE EN CROUTE DE CHEVREUIL 12¢€
fait maison par le chef, pickles
GAMBAS FLAMBEES AU PASTIS 16 €
VELOUTE FERMIER 10 €
chou-fleur, pancetta grillée et noisettes torréfiées
GRAVLAX 14 €
saumon nourri au miel et tequila
OSSO BUCCO DE VEAU 25 €
ESCALOPE DE VEAU 25 €
gratinée au jambon et bleu de Bonneval
NAVARIN D’AGNEAU 23 €
MAGRET DE CANARD 29 €

entier et mariné au miel et sauce soja,
cuisson four & charbon

gratin ou |ésumes ., frites , polenta
dauphinois au four maison ricotta
----------------------- - Un peu ACCO iseereereseesaseasaaaaaanaet
. plusfaim? > supps 8hement
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120 € | viande origine France
(sur réservation la veille)

" pour 2 - 3 personnes (1,5 kg)
COTE DE BOEUF | 3 gccompagnements au choix




PLATS RECONFORTANTS

FONDUE SAVOYARDE 26 €
beaufort et tomme, rpés dans la meule
supplément charcuterie : 5€ par personne

GARBURE 28 €
chou vert, haricots blancs, carottes,
jarret, canard confit

POISSONS A VEGGIE

FILET DE SAUMON FRAIS 24 €
a la groseille, avec légumes au four

BOURGUIGNON DE CHAMPIGNONS 22 €
pleurottes et girolles, servi avec polenta ricotta

DAHL DE LENTILLES CORAIL 21 €

lait de coco et épinards

MENU ENFANT

petite escalope de veau | avec gratin dauphinois
ou petit filet de saumon frais | ou frites
ou légumes

Faits maiSo ..... :

DESSERTS | o™

Patissigre
L'OUTA . F-X5)
biscuit choco noisette, déme mousse vanille,
praling intense

PUMPKIN 12 €
madeleine, crémeux citrouille et mousse cannelle
ANANAS FLAMBE 12¢€
au rhum vanille

PAVLOVA D'HIVER 12 €
clémentines et marrons

COEUR COULANT 10 €
chocolat

CAFE GOURMAND 12¢€

mignardises faites maison et boisson chaude

ASSIETTE DE FROMAGES 10 €
Bleu de Bonneval, beaufort, tomme de pays

Ici & I'Outa, tout est fait maison avec grand soin, amour et
bon sens. Nous recherchons pour vous les meilleurs produits,
locaux quand c'est possible, et toujours dans le respect
de la saisonnalité. Toutes nos viandes viennent de chez
Favre viande a Modane. Merci de nous informer de toute
intolérance ou allergie.



